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9 Italien

FAHIGKEITEN

» Langjahrige Erfahrung als
Kiichenchef in internationalen
Hotels und Restaurants

o Leitung und Koordination von
Kichenbrigaden

« Kreative Mententwicklung
mit Fokus auf italienischer
und alpiner Kiiche

« Effizientes Arbeiten unter
hohem Zeitdruck

» Kenntnisse in
Warenwirtschaft und

Kiichenorganisation

SPRACHEN

o |talienisch - Muttersprache

e Deutsch - Muttersprache

e Spanisch - Grundkenntnisse
e Englisch - Grundkenntnisse

IGNAZIO V

KUCHENCHEF

@ BERUFSERFAHRUNG

Nov 2023 - heute: Kichenchef, Hotel & Restaurant, Cala Millor
(ES)

Mar - Okt 2023: Kuchenchef, Hotel Waldhof 4% S, Rabland,
sudtirol (1T)

Nov 2022 - Feb 2023: Kuchenchef, Castel Hortenberg 5%,
Bozen, Sudtirol (IT)

Mai - Nov 2022: Kichenchef, Hotel Schloss Korb 4% 'S, Eppan,
sudtirol (IT)

Mai 2021 - Mai 2022: Kuchenchef, Hotel Kesslwirt 4%, Tschars,
sudtirol (IT)

Aug 2020 - Méar 2021: Kuchenchef, Hotel Restaurant Gerda,
Mals, Sudtirol (IT)

Okt 2018 - Feb 2019: Kuchenchef, The Kitchen Restaurant,
Tirana (AL)

Nov 2017 - Sept 2018: Kuchenchef, Hotel Larix Restaurant, Chur
(CH)

Apr - Okt 2017: Kuchenchef, Hotel Weggis 4%, Luzern (CH)

Dez 2015 - Mar 2017: Kuchenchef, Hotel Wengenerhof, Wengen
(DE)

Mai - Nov 2015: Kichenchef, Hotel Schwanen 4%, Freudenstadt
(DE)

Dez 2014 - Mar 2015: Kuchenchef, Asados Steak House,
Kirchberg, Tirol (AT)

Okt 2013 - Nov 2014: Kuchenchef, Ristorante Paradeis, Weingut
Alois Lageder (IT)

Mai 2012 - Sept 2013: Sous Chef, Hotel Mondschein 4%, Bozen,
sudtirol (IT)

Feb - Mai 2012: Sous Chef, Hotel Rimmele 4%, Dorf Tirol,
Sudtirol (IT)

Aug 2011 - Jan 2012: 1. Koch, Hotel Amentarola 4%S, San
Cassiano, Sudtirol (IT)

Mai 2004 - Jun 2010: Kuchenchef, Trattoria da Ignazio, Linz (AT)
Jan - Apr 2004: Kiichenchef, Trattoria Mia Cara, Linz (AT)

Nov 1999 - Dez 2003: Koch, Hotel zur Post 3%, Wels (AT)

@ AUSBILDUNG

Hotelfachschule fur Kéche, Geldhausen (DE)



